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内容概要

本书共有9章内容，主要依据第1版中第10章之前的内容进行修订和增删。
将第1章的内容由2节划分为4节，并做了次序上的调整；将第2章中的“数字资料的性质”改为“数据
资料的来源与种类”，并将第5节“异常数据的处理”调整到第8章；第5章的第2节“多重比较”增加
了“Dunnett法”，第5节“方差分析的基本假定和数据转换”中增加了“方差同质性检验”；第6章“
直线回归与相关”增加了“对回归截距的检验、两条回归直线的比较、校正系数的制定、总体相关系
数的置信区间”；删除了第7章“多元线性回归和相关”；第8章“非参数统计”改为第7章；第9章“
试验设计基础与抽样方法”改为第8章“试验设计基础”，并增加了“异常数据的处理”；第9章的“
完全随机设计”和第10章的“随机区组设计及统计分析”合并改为第2版的第9章“两种常用试验设计
方法”；附录中删除了“统计处理软件简介”，增加了“。
Excel数据分析简介”。
本书主要是为普通高等学校食品科学类专业本科和专科学生编写的，也可作为同类专业成人教育教材
。
此外，对食品科技工作者亦有重要参考价值。
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章节摘录

　　第1章　绪论　　1.1　食品试验设计与统计分析在食品科学研究中的作用　　为了推动食品科学
的发展，常常要进行科学研究。
例如，食品原料资源及其开发的研究，新产品开发和新的加工工艺的研究，食品质量保持、储藏方法
、货架寿命、营养价值、安全性和经济特性等的研究以及卫生标准的制定等。
这些研究都离不开调查和试验。
进行调查和试验首先必须解决的问题是：如何科学合理地进行调查设计或试验设计。
在实际研究工作中有时会遇到这样的情况，即由于调查或试验设计不合理，以致无法从所获得的数据
中提取有用的信息，造成人力、物力和时间的浪费。
反之，若调查或试验设计方法科学合理，则用较少的人力、物力和时间便可获取必要而有代表性的资
料，经过正确的统计分析获得可靠的结论，达到调查或试验的预期目的，收到事半功倍之效。
　　通过调查或试验获得一定数量的数据，这些数据常常表现出不同程度的差异。
例如，测定某食品原料蛋白质含量获得100个观测值，彼此并不完全相同，而是在一定范围内产生差异
；同一工艺条件下生产某种食品，其外观及内在质量不一定完全一致；食品原料的来源、种类不同，
各种营养含量有所差异；食品配方、生产工艺、储藏方式不同使得食品质量有所不同，等等。
产生这种差异的原因有的已被人们所认识，有的尚未了解。
正是由于这些人们已认识及尚未了解而无法控制的因素的作用，使得调查或试验得来的数据普遍具有
变异性。
因此，进行调查或试验必须解决的第二个问题是：如何科学地整理、分析所收集的具有变异性的数据
资料，以揭示其内在的规律性。
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