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内容概要

本书是食品科学与工程、食品质量与安全，以及家畜特产品加工等相关专业重要的专业课。
本书依据以上各专业食品分析与检验岗位能力要求，根据食品类专业特点和《食品分析与检验》课程
本身教学目标要求编写而成的。
在编写过程中，以食品生产、经营等过程中分析与检验所需要的知识、能力、技术为主线，以最新颁
布的《国家职业标准食品检验工》为依据，以“教、学、做”合一为目标，根据食品分析检验工作岗
位的实际需要，将理论知识和实践技能相结合，突出岗位操作技能，着重培养学生掌握食品分析与检
验应具备的方法和能力。
     本书共分8章，分别为：绪论、食品分析与检验的基本知识、食品分析与检验的一般方法、食品中
一般成分的分析、食品添加剂的测定、食品中有毒有害物质的测定、食品变质与掺假物品的检验和综
合实训（且每章后附有代表性的实训项目）。
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章节摘录

　　第二章　食品分析与检验的基本知识　　食品的分析与检验一般包括4个步骤：第1步，检测样品
的准备过程，包括采样及样品的处理及制备过程；第2步，进行样品的预处理，使其处于便于检测的
状态；第3步，选择适当的检测方法，进行一系列的检测并进行结果的计算，然后对所获得的数据（
包括原始记录）进行数据统计及分析；第4步，将检测结果以报告的形式表达出来。
本章将具体介绍食品分析与检验的基本知识。
　　第一节　样品的采集、制备与保存　　一、样品的采集　　样品的采集简称采样（又称检样、取
样、抽样等），是为了进行检验而从
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