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内容概要

从发酵酸菜中分离得到植物乳杆菌，通过基因敲除，使植物乳杆菌的D-乳酸脱氢酶基因失活，建立了
工程菌。
工程菌的L-乳酸脱氢酶活力占总乳酸脱氢酶活力的比例提高到92.5％，L-乳酸的比例提高到75.7％。
对工程菌的培养条件进行优化，15 L发酵罐中试发酵，得72 h最高产酸量为31.1 g·L-1，产酸率比优化
前提高了40.1％。
应用于发酵黄瓜，使L-乳酸的比例提高了14.8％。
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赵辉，男，黑龙江肇东人，黑龙江大学生命科学学院副教授，主要从事发酵工程和食品生物技术的教
学和科研工作。
曾先后获得黑龙江省科学技术三等奖1次，黑龙江省高校科学技术一等奖1次，黑龙江省高等教育优秀
教学成果奖2次，黑龙江大学优秀教学成果奖3次，发表论文30余篇，
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