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内容概要

　　即使您没有做过餐饮，当你听了本课程后，你都能为餐饮业做详细且具深层次的检查。
如果您能按照本课程一节一节的对你的企业进行诊断，这将等于给您的企业作了一次全面的体检。
不但能让您了解自己企业的过去和现在，相信您一定会满怀信心面对您的企业美好的未来。

　　通过本课程您将学习到：掌握如何通过“看”来给企业做诊断的方法；掌握如何通过有效的“听
和说”让您对企业有个前所未有的了解。
；补充营养有方法，关键您不知道自己缺什么；通过本课程将告诉您如何分析企业究竟缺的是什么。
80％的问题是由眼睛看出来的，既然这样，我们尽可能将管理的所有项目可视化，实现“眼见为实”
的管理体系。
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