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O0000000D00O0O0O 00 Pr&eacute;face Larousse du Chocolat Ta&iuml;wanJ O Le chocolat est
une source in&eacute;puisable de plaisir. J&rsquo;appr&eacute;cie tout autant le chocolat au lait que le chocolat
noir. Le lait pour la gourmandise et le noir pour la d&eacute;gustation, ses parfums d&rsquo;une grande richesse et
d'une infinie diversit&eacute;.[] [ Je cr&eacute;e des &eacute;motions gourmandes. Dans mon travail de
cr&eacute;ation, je donne au chocolat la toute premi&egrave;re place, je porte[] une attention toute
particuli&egrave;re &agrave; sa texture, ses associations et ses nuances d&rsquo;ar&ocirc;mes et de saveurs ; aux
combinaisons fruits et chocolat, &eacute;pices et chocolat, ou, plus classiques, les pralin&eacute;s ou les ganaches
nature. O 0 J&rsquo;aime travailler le chocolat ; il s&rsquo;agit d&rsquo;une relation personnelle avec une
mati&egrave;re qui vit et qui ne se laisse pas apprivoiser facilement, une mati&egrave;re extr&ecirc;mement
complexe et sensible.[] [ Je vous livre ici mes secrets pour pr&eacute;parer des desserts au chocolat, depuis le
Flocon d'&eacute;toiles pour le r&eacute;veillon, aux sabl&eacute;s florentins pour le go&ucirc;ter. Car il y a mille
et une fa&ccedil;ons d'explorer(] les plaisirs du chocolat.[] [ VVoyagez &agrave; travers le Larousse du chocolat.
Laissez libre cours &agrave; vos envies, partez &agrave; la d&eacute;couverte de &quot;I'or brun&quot;. 0 [0 [0 [
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